
P ROPOS T E  E S T I V E
Tataki di tonno (PH) su panzanella toscana

Carpaccio di gambero rosso siciliano
con gel d’agrumi e cracker al sesamo

Rosa di salmone scozzese marinato
con avocado e gazpacho

Verdure grigliate e mozzarella di bufala campana

Couscous freddo con verdure estive,
olive di Taggia e feta

Tartare di manzetta scelta svizzera
con sfoglie croccanti al pepe della Vallemaggia

Sfoglie di melone e sfere d’anguria
con salame Felino (IT) e gocce di balsamico

Parmigiana di melanzane
con olio al basilico e passata di pomodorini gialli

Spaghetti all’aglio nero
con stracciatella e bottarga (FAO31)

Risottino tiepido al cacio e pepe
con melone e guanciale (IT)

Linguine al pesto siciliano con aragostella (ZA) e pistacchi
NB: Le pietanze potrebbero contenere diversi allergeni.

In caso di intolleranze o allergie avvertire il personale di servizio.



D E S S E R T
À  LA  C A R T E

Ghiacciata alle albicocche del Vallese profumata al
rosmarino e acqua di lamponi

Lingotto ai due cioccolati con sorbetto al basilico

Coppa Rivabella
Ananas, sorbetto ai frutti di bosco, salsa alla menta e

panna montata

Sorbetto al pompelmo rosa con Campari

Coppa Meringata
Gelato alla nocciola, salsa al caramello, meringa e

panna montata

NB: Le pietanze potrebbero contenere diversi allergeni.
In caso di intolleranze o allergie avvertire il personale di servizio.


